TP01
Détermination des teneurs en Polyphénols
Extraction des Polyphénols
Peser  1g de laitue fraiche.
Broyer dans un mortier avec  10ml d’éther de pétrole
centrifuger à 3500 tours/15min
Transvaser dans des tubes à hémolyses (en verre)
Dosage des Polyphénols
1ml de l’échantillon + 6ml d’H2Od + 1ml Na2CO3 à 20%
Agitation, incubation pendant 3 min
Ajouter 1ml de Folin (½) 
Incuber au bain marie/ plaque chauffante (40-50°) pendant 15min
Lecture à 760nm.
Calcul : la loi de Beer-lambert
DO= €. C. L
DO : densité optique
€ : Coefficient d’absorption molaire =34.5 L/mol/cm
L : largeur de la cuve 1cm
C : concentration mol/l (à définir en poids d’échantillon)

